FORRATTER

199/ 239  Lo6jrom med blinis och klassiska tillbehtr
145 Gravad hjortcarpaccio med skogssvamp, syltade rotfrukter och lingoncreme

130 Lattrokt bakad fjallréding med dill- och jordartskockscreme, citronsyrad
fankal och kavringschips

115/ 138  Husets vanilj- och vodkagravad lax med sadsongssallad och cidersenapssas

125/150  Vdsterbottenpaj med skogssvamp, syltade rotfrukter och torkade lingon

VARMRATTER

300/ 360  Pocherad torskrygg med pepparrot, handskalade rakor, agg och brynt smor
samt dillkokt potatis

345/ 415 Oxfilémedaljonger "au poivre” fran svenska gardar med potatispuré, sparris
och l6kringar samt cognac- och pepparsas

250  Helstekt Bjdrekyckling serveras med vitloksrostade rotsaker och
mandelpotatis, selleripuré och dragon- & citronsky

225/ 270 Husets handgjorda cavatelli, smérslungad med cocktailtomat, persilja och
getost. Serveras med grillad Portabellosvamp

295  The Globe Burger, 200 g notkott med tillbehor; stekt bacon, ost, I6kringar,
champinjoner, olika saser, bifftomat, 16k, coleslaw samt pommes frites

295  Biff a la Rydberg med dijongradde och klassiska tillbehor

DESSERTER
90/108  Husets chokladtryfflar, Fair Trade
125/150  Mork chokladpannacotta med kérsbar och chokladmacarons
135  Appelmoussetarte med vit chokladcréme och kanelmunk
15 Fruktsallad med honungsyoghurt och kanderade macadamianotter

100/ 120  Tre sma sota - en tryffel, en biskvi och en tartlette

155 Grand dessert- En smak av alla desserter; kanelmunk, chokladpannacotta,

Bestillningen maste vara oss tillhanda senast kl. 16.00, tre vardagar innan evenemangsdagen biskvi, vit chokladcreme, tryffel, frukt, chokladmacarons och bar
Det gar dven att bestélla efter denna tidpunkt, da de orangez priserna galler. Ratter med denna prissattning kan du bestalla fram till huvudevenemangets start.

Bestall tio vardagar innan evenemangsdagen och bli var Prio 1 gast. Som tack bjuder vi pa ett glas mousserande vin, alternativt ett alkoholfritt alternativ vid. 748 Ostbricka med svenska ostar samt husets marmelader och husets brod

Taittinger Lounge & Loger Priset dr for 4 personer, 187 kr for extra person.




ENKLARE RATTER

100g130/ 156  Clobal Eatertainments raksmaérgas, handskalade rakor pa raghréd med
200g175/ 210 skivat dgg och majonnads. Vdlj mellan 100 eller 200 gram rakor.

170/ 204 Club sandwich pa surdegsbréd med majskycklingfilé, bacon, tomat, sallad
och husets rotfruktschips.

halv95/ 114 Klassisk Caesarsallad med krutonger, parmesandressing samt grillad
hel135/ 162 majskycklingfilé. Valj mellan hel eller halv.

149/ 179  Husets cheddarburgare - 150gr notkdtt glazad i BBQ-sas. Serveras pa
durumbrod med |6k, bifftomat, sallad och lagrad cheddar samt coleslaw,
pommes frites och chipotlemajonnds.

175/ 210 Tapastallrik - Fem olika smaker ur kokets sortiment och husets brod

765/ 918 Tapasbricka for 4 personer- Atta olika smaker ur kokets sortiment som

serveras med husets brodkorg. Racker som forrdtt eller plock till fyra
personer, alternativt som huvudratt for tva personer.

PLOCKSKALAR, per skal ca 150 gr
82/98  Qliver
82/98  Ost
82/98  Salami

82/ 98  Husets rokta mandlar

BARNMENY
68/ 82  Pannkakor med sylt och gradde
68/ 82  Kottbullar med kokt potatis, graddsas och lingon

68/ 82  Hamburgare med pommes frites

Bestéllningen maste vara oss tillhanda senast kl. 16.00, tre vardagar innan evenemangsdagen
Det gar aven att bestalla efter denna tidpunkt, da de orangea priserna galler. Ratter med denna prissattning kan du bestalla fram till huvudevenemangets start.
Bestall tio vardagar innan evenemangsdagen och bli var Prio 1gast. Som tack bjuder vi pa ett glas mousserande vin, alternativt ett alkoholfritt alternativ vid ankomst

Taittinger Lounge & Loger




2150

3580

Taittinger Lounge & Loger

Skandinavisk Buffet 2275

Priset ar for 5 personer, 430 kr for extra person.

Senapssill

Inlagd sill

Ort- och vitléksbakad strémming
Dillkokt potatis

Skagenréra med spisbrod

Vanilj- och vodkagravad lax
Gronsaksstavar med dipp
Hovmadstarsas

Prinskorv

Janssons frestelse

Husets egna kottbullar
Brodkorg, farskost och smaér

Vit chokladpannacotta med hallon

2700
Fisk- och skaldjursbuffé

Priset ar for 4 personer, 895 kr for extra person.

Vitvinskokta blamusslor med chili, vitlok och timjan

Rhode Island, citronklyftor, schalottenl6ksmingnonette och aioli
Rackafellergratinerade gréna musslor

Farska rakor

Rokta rakor

/2 hummer per person

Kraftor

2 ostron per person

Brodkorg, farskost och smor

Vid bestillning av ett ojamnt antal tillkommer en kostnad om 95 kr for en extra halv hummer.
Bestdllningen maste vara oss tillhanda senast kl. 16.00, tre vardagar innan evenemangsdagen

Bestall tio vardagar innan evenemangsdagen och bli var Prio T gast. Som tack bjuder vi pa ett glas mousserande
vin, alternativt ett alkoholfritt alternativ vid ankomst.

BBQ Buffé

Priset ar for 5 personer, 455 kr for extra person.

Hickaryrokta baby-back-ribs med rostad sétpotatis
Lattrokt lax med pepparrotssmetana

Majssallad med poblanochili och salladslok
Tortillachips med salsa, graddfil och guacamole
Quesadillas med Pulled pork, cheddarost, I6k och bbg-sas
Cajunsotad kycklingfilé med farsk tomatsalsa
Potatisgratang

Cronsallad med gurka, 16k, rostade frén och citronette
Coleslaw med &pple och cidersenap

Crillade grénsaker

Pastasallad med tomat, gron sparris, rakor och citrus
Cheesecake

Asiatisk buffeé

Priset ar for 5 personer, 540 kr for extra person.

Sushi och sashimi med tillbehor

Kimchee - het koreansk syrad kal

Angade edamamebénor

Coi con - Vietnamesiska risvarrullar med rdkor, jordnotter och syrlig soyadipp
Gyoza - angade och stekta dumplings fyllda med anka

Shake no teriyaki - Grillad lax i s6t soyasas

Sate Ayam - Grillade kycklingspett med jordnotssas

Blackpeppar biff - biff tarning med svarta bonor och rod paprika och svartpepparsas
Chili king crab Singapore style - chili- och ingefarswokad krabba

Jasminris

Kroepoek - friterade rakchips

Sot chilli, ketjap manis och bananasauce
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